PROTOM PW. DIE ERSTE LEBENSMITTELERGANZUNG AUS MILCHSE-

Protom PW der Firma Tomasoni ist die erste aus Milchserum gewonnene Lebensmittelergdnzung auf dem Italienischen
Markt. Schon seit der Zeit der Agypter und Rémer hoch geschétzt, werden die Serumproteine heutzutage immer mehr
in der Lebensmittelindustrie und im Lebensmittelhandwerk verwendet — insbesondere im Erndhrungssektor sowie
Homd&opathie als auch im Sportbereich und in der Gesundheits- und Heilkunde. Dies ist darauf zurlickzufiihren, dass
die Produkte durch die Serumproteine eine neue Qualitét erreichen oder die bisher Bestehende verbessert wird.

EINE INNOVATIVE FORMEL

Proton PW wird durch die neue innovative Technologie der Mikrofiltration und Ultrafiltration aus den Proteinen des

Serums gewonnen. Das ist eine Technologie von unterschiedlichen Membranfiltern, die die Fettreste und Mikroorgan-
ismen herausfiltern, so dass nur die gelésten Proteine passieren kénnen. Das Resultat ist ein hochkonzentrierter und
entrahmter Anteil von Proteinen: Dadurch zeigt sich eine starke Wirkung auf die kritischen Eigenschaften der Lebens-

MEHR QUALITAT, MEHR ENERGIE, MEHR WOHLBEFINDEN

Protom PW:

- Verstarkung der gesunden Charaktere der Produkte: Durch die Kontrolle der strukturellen Eigenschaften der
Produkte wird die Feuchtigkeitsbildung reduziert, dessen Haltbarkeit verlangert und die organische Qualitéat erhéht.

- Mehr Vorteile fiir die Gesundheit: ersetzt wasserstoffhaltige pflanzliche Fette, verbessert die Verdauung, reguliert
den Metabolismus, verstarkt das Immunsystem, zudem hat es verstérkte antioxidierende Wirkung durch die enthalte
nen Aminosauren und die konjugierte Linolséure CLA (conjugated linol acid).

- Die Proteine beinhalten hohen biologischen Wert und sind eine wichtige Energiequelle fiir das Wachstum und die
motorische Aktivitat.
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